ESLOVS KOMMUNS FORFATTNINGSSAMLING NR 25D

TAXA FOR PROVNING OCH OFFENTLIG KONTROLL INOM LIVSMEDEL OCH
FODER

Antagen av kommunfullméktige 2021-01-25.

Inledande bestammelser

1 8 Denna taxa géller avgifter for Eslovs kommuns kostnader for offentlig kontroll, prévning
och registrering enligt EU:s bestammelser inom livsmedelsomradet, livsmedelslagen
(2006:804) samt de forfattningar, inklusive forordning (2006:1166) om avgifter for offentlig
kontroll av livsmedel och vissa jordbruksprodukter, som meddelats med stéd av denna
lagstiftning.

Enligt 3 § livsmedelslagen jamstélls med livsmedel:

1. vatten, fran och med den punkt dar det tas in i vattenverken till den punkt dar det
tappas ur kran till konsument! och
2. snus och tuggtobak.

2 8 Avgift enligt denna taxa tas ut for

registrering av anlaggning

arlig offentlig kontroll

uppfdljande kontroll som inte var planerad
utredning av klagomal

exportkontroll och utfardande av exportintyg
importkontroll

offentlig kontroll i 6vrigt

NookrwnpE

3 8§ Avgift enligt denna taxa tas inte ut for handldggning som foranleds av att beslut enligt
livsmedels- och foderlagstiftningen 6verklagas.

4 § Beslut om avgift eller nedsattning av avgift i enskilda fall fattas av miljé- och
samhallsbyggnadsnamnden efter handlaggning.

Timavgift

5 § Vid tillampningen av denna taxa &r timavgiften 1 200 kronor per timme kontrolltid.
Avgiftsuttag sker i forhallande till den kontrolltid som faststallts for en anlaggning eller i
forhallande till faktiskt nedlagd kontrolltid i varje arende eller enligt de andra grunder som
anges i taxan.

Med kontrolltid avses den sammanlagda tid som varje tjansteman vid ndmnden har anvant for
inlasning av arendet, kontakter med parter, samrad med experter och myndigheter,
inspektioner, revisioner, provtagning och kontroller i 6vrigt.

Om den sammanlagda kontrolltiden understiger en halv timme per ar tas ingen timavgift ut.
For inspektioner, matningar och 6vrig offentlig kontroll eller annan offentlig verksamhet som
utfors vardagar mellan klockan 19.00 och 07.00 I6rdagar, sondagar, julafton, nyarsafton,
paskafton, trettondagsafton, midsommarafton och helgdagar, tas avgift ut med 1,5 ganger
ordinarie timavgift.

! Dér vardena skall iakttas enligt artikel 6 i radets direktiv 98/83/EG av den 3 november 1998 om kvaliteten pa
dricksvatten, dndrat genom Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1882/2003



Avgift for registrering
6 8§ Den som anméler en livsmedelsanldggning for registrering ska betala avgift for en timmes
kontrolltid.

Arlig kontrollavgift
7 8 For normal offentlig kontroll av en livsmedelsanldggning enligt 11 § livsmedelslagen
(2006:804) ska en fast arlig kontrollavgift betalas.

Avgiftens storlek baseras pa den kontrolltid miljo- och samhéllsbyggnadsnamnden tilldelat
eller beslutat for anlaggningen och beréknas pa det satt som anges i bilaga 1.

Den arliga kontrollavgiften beraknas genom att kontrolltiden (timmar) multipliceras med
timavgiften.

8 8 Om en tillampning av 7 § skulle medfora att kontrolltiden for en anldggning blir
uppenbart oriktig i forhallande till det faktiska kontrollbehovet enligt namndens
riskbedémning, ska anlaggningen istéllet tilldelas kontrolltid pa grundval av namndens
beddmning av anlédggningens kontrollbehov.

9 § Fast arlig avgift omfattar kalenderar och ska betalas i forskott. Den arliga avgiften ska
betalas fran och med det kalenderar da verksamheten paborjas. Avgiften ska darefter betalas
med helt avgiftsbelopp for varje helt kalenderar. For det kalenderar registrering skett
faktureras den arliga kontrollavgiften i efterskott och berdknas som timavgift enligt 5 § och i
forekommande fall enligt 15 §. Avgiften ska darefter betalas med helt avgiftsbelopp for varje
paborjat kalenderar.

Om anléggningen placeras i en annan avgiftsklass eller annars tilldelas en annan kontrolltid,
ska den nya avgiften betalas fran och med det foljande kalenderaret.

Avgiftsskyldigheten upphor fran och med det kalenderar som foljer efter det ar som
verksamheten visat ndmnden att verksamheten upphort.

10 § Den arliga kontrollavgiften ska betalas av den som ager eller innehar
livsmedelsanlaggningen (livsmedels- eller foderforetagaren) vid kalenderarets borjan.

Avgift for uppfoljande kontroll och utredning av klagomal

11 § Livsmedelsforetagare ska for offentlig kontroll som ursprungligen inte var planerad och
som har blivit nédvéndig efter det att bristande efterlevnad upptéckts under en offentlig
kontroll, och utfors for att bedéma omfattningen och konsekvenserna av denna bristande
efterlevnad eller for att verifiera att korrigerande atgarder har vidtagits, betala en avgift for
ndmndens nedlagda kontrolltid enligt 8 5 och for de faktiska kostnaderna for provtagning och
analys av prover.

Detsamma galler for offentlig kontroll som foranleds av ett klagomal som leder till att
bristande efterlevnad hos livsmedelsforetagaren kan bekréftas.

Hojning eller nedséattning av avgift

12 § Om det finns sérskilda sk&l med hansyn till en verksamhets art, omfattning, tillsynsbehov
eller 6vriga omstandigheter, far miljo- och samhallsbyggnadsnamnden i ett enskilt arende
besluta &ndra avgiften enligt denna taxa.

! Dér vardena skall iakttas enligt artikel 6 i radets direktiv 98/83/EG av den 3 november 1998 om kvaliteten pa
dricksvatten, dndrat genom Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1882/2003



Avgift exportkontroll

13 § Livsmedelsforetagare ska utdver sadan kontrollavgift som avses i 7 § betala avgift till
miljo- och samhallsbyggnadsnamnden fér sadan sarskild offentlig kontroll, inklusive
utfardande av exportintyg, som foranleds av inférselbestammelser i tredje land.

Avgiften ska motsvara den faktiska kontrolltid som nd&mnden nedlagt i &rendet, beraknat
enligt 5 8.

Avgift importkontroll

14 § Importor eller dennes ombud ska, utéver sadan kontrollavgift som avses i 7 §, betala
avgift till miljo- och samhallsbyggnadsnamnden for sadan sarskild importkontroll som féljer
av forordningen (2006:812) om offentlig kontroll av livsmedel som importeras fran ett tredje
land och de EU-bestdammelser som forordningen kompletterar.

Avgiften ska motsvara den faktiska kontrolltid som ndmnden nedlagt i &rendet, berdknat
enligt 5 8, och ndmndens faktiska kostnader for provtagning och analys av prover.

Avgiftens erlaggande och verkstallighet

15 § Betalning av avgift enligt denna taxa ska ske till Eslévs kommun genom dess miljo- och
samhéllsbyggnadsnamnd. Betalning ska ske inom tid som anges i beslutet om avgift eller
faktura.

Overklaganden
Néamndens beslut om avgift dverklagas till lansstyrelsen.

Ikrafttradande
Denna taxa trader i kraft den 1 mars 2021.

! Dér vardena skall iakttas enligt artikel 6 i radets direktiv 98/83/EG av den 3 november 1998 om kvaliteten pa
dricksvatten, dndrat genom Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1882/2003



ESLOVS KOMMUNS FORFATTNINGSSAMLING NR 25D BILAGA 1
TAXA FOR PROVNING OCH OFFENTLIG KONTROLL INOM LIVSMEDEL OCH FODER

Tabellsamling
Tabell 1. Riskfaktor 1 - Restauranger och andra storhushall, konditorier och caféer, livsmedelshutiker.
Verksamhet och typ av livsmedel Exempel
Hogrisk * Bearbetning av ratt kott, ratt fjaderfd, eller opastoriserad mjolk Tillagning av matratter fran ratt kott, grillning av kyckling,
(enskilda produkter eller del av sammansatta livsmedel) tillagning av kebab eller pizza med kéttfars, tillagning av
kalvdans, pannkakor, ostkaka fran opastériserad mjolk.
* Nedkylning Nedkylning efter tillagning.
Mellanrisk * Beredning/bearbetning av vegetabilier Tillverkning av sallad, uppskérning av grénsaker
* Bearbetning/beredning av bearbetade animaliska produkter, r3 fisk, Tillverkning av pastasallad, smorgasar, smorgastartor,
agg™ eller pastériserad mjolk (enskilda produkter eller del av graddtartor Tillagning av fiskratter, tillverkning av sushi,
sammansatta livsmedel) graddning av pannkakor eller vafflor, baserade pa pulver
och/eller pastdriserad mjolk, skivning av skinka, bitning av ost
* Beredning/styckning/malning av ratt kott Marinering eller styckning av kétt, malning av kottféars
+ Ateruppvirmning Ateruppvarmning med efterfoljande servering
* Varmhallning Varmhallning med efterfoljande servering, transport av
varmhallna livsmedel fér konsumtion pa annan plats &n dar de
tillagats, tillagning i centralkok foljt av varmhallen transport till
serveringskok
Légrisk * Kylforvaring Forséljning av kylda livsmedel
* Upptining
* Manuell hantering av glass Forséljning av mjukglass, kulglass
Mycket lag risk * Bakning Bakning av matbrod, hart brad eller torra kakor
* Hantering av livsmedel som inte kraver kylférvaring Forséljning av frukt, gronsaker eller godis
* Hantering av frysta livsmedel Forséljning av forpackad glass
» Uppvarmning av fryst, fairdiglagad produkt Uppvarmning av frysta pizzabitar for direkt forséljning

* pastoriserad dggmassa eller raa 4gg producerade i Sverige, Finland eller Norge. Bearbetning av raa &gg fran andra lander klassas som hdg risk.
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ESLOVS KOMMUNS FORFATTNINGSSAMLING NR 25D BILAGA 1
TAXA FOR PROVNING OCH OFFENTLIG KONTROLL INOM LIVSMEDEL OCH FODER

Tabell 2. Riskfaktor 1- Industriell tillverkning av livsmedel.

Verksamhet och typ av livsmedel Exempel
Hogrisk » Bearbetning av ritt kott, ratt fjiderfi eller opastdriserad mjolk (enskilda  Tillagning av matrétter fran ratt kott, tillverkning av
produkter eller del av sammansatta livsmedel) fermenterad korv, falukorv, bacon, rokt skinka/kalkon,

tillverkning av konsumtionsmjolk, ost, fil, smor, mjolkpulver
fran opastoriserad mjolk

» Slakt
« Konservering av animaliska eller vegetabiliska produkter Tillverkning av hel eller halvkonserver
* Groddning
* Nedkylning Nedkylning efter tillagning
Mellanrisk * Beredning/bearbetning av vegetabilier Forpackning av gronsaker i modifierad atmosfar
* Bearbetning/beredning av bearbetade animaliska produkter, ra fisk*, Tillverkning av pastasallad, smorgasar, smorgastartor,
&gg™™* eller pastoriserad mjolk (enskilda produkter eller del av graddtartor Tillagning av fiskréatter, tillverkning av sushi,
sammansatta livsmedel) bitning av fisk, paketering av fisk, tillverkning av glass, fil,
smor, ost, mjolkpulver fran pastdriserade produkter (mjclk
och &gg), skivning av skinka, bitning av ost, rivning av ost,
injicering av ost
* Beredning/styckning/malning av rétt kott Marinering eller styckning av kétt, malning av kottféars
» Aggpackeri med tviitt
Légrisk « Infrysning och/eller blanchering Infrysning av ratt kott, infrysning av ra fisk, blanchering och

infrysning av grénsaker, infrysning av bar
* Tillverkning av sylt och marmelad

* Tillverkning av kosttillskott Tillverkning/férpackning av kosttillskott
Mycket lag risk * Bakning Bakning av matbrdd eller torra kakor
* Hantering av livsmedel som inte kraver kylférvaring Tvéttning av potatis, férpackning frukt och grénsaker

+ Aggpackeri utan tvitt
* Tillverkning av forpackat vatten, o1, lask, godis, strésocker, rostning av
kaffe, malning av mjol

* tillverkning av vakuumpackad gravad eller rokt fisk klassas som hdgrisk
** pastoriserad dggmassa eller raa dgg producerade i Sverige, Finland eller Norge. Bearbetning av raa &gg fran andra lander klassas som hog risk.
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ESLOVS KOMMUNS FORFATTNINGSSAMLING NR 25D

BILAGA 1

TAXA FOR PROVNING OCH OFFENTLIG KONTROLL INOM LIVSMEDEL OCH FODER

Tabell 3. Riskfaktor 1- Grossister och distributionsforetag.

Verksamhet och typ av livsmedel

Exempel

Hogrisk .- (exempel saknas inom denna kategori)
Mellanrisk * Hantering av varmhéllna livsmedel Transport av varmhallna livsmedel

Lagrisk » Hantering av kylforvarade livsmedel Lagring eller transport av kylférvarade livsmedel
Mycket 1&g risk * Hantering av livsmedel som inte kraver kylférvaring Lagring eller transport av frukt och grénsaker

» Hantering av frysta livsmedel

Lagring eller transport av frysta livsmedel

Tabell 4. Riskfaktor 1- Producenter och tillhandahallare av dricksvatten genom en distributionsanlaggning

Verksamhet och ravatten

Halter av mikroorganismer i ravattnet

Hogrisk * Vattenverk som forsorjs av ytvatten eller ytvattenpaverkat grundvatten  E. coli/Enterokocker: > 10 per 100 ml
Koliforma bakterier: > 100 per 100 ml

Mellanrisk * Vattenverk som forsorjs av ytvatten eller ytvattenpaverkat grundvatten  E. coli/Enterokocker: < 10 per 100 ml
Koliforma bakterier: 1- 100 per 100 ml

Légrisk * Vattenverk som forsorjs av opaverkat grundvatten E. coli/Enterokocker: ej pavisad i 100 ml

* Distributionsanldggning

Koliforma bakterier: ej pavisad i 100 ml

Mycket lag risk .-

(exempel saknas inom denna kategori)

Tabell 5. Riskfaktor 2 - Matt pa verksamhetens storlek for olika typer av produktion, riskfaktor 2 i riskmodulen

. Storlek Konsumenter/portioner  Antal sysselsatta Ton utgdende produkt av Ton mottagen Distribuerat dricksvatten,

per dag (arsarbetskrafter) animalier, vegetabilier och mjolk ms per dygn
sammansatta livsmedel per r.  per ar
a) Mycket stor > 250 000 - > 100 000 >100 000
b) Stor > 25000 — 250 000 > 30 > 1000 - 10 000 >10000-100  >10 000 — 100 000
000

c) Mellan > 2500 - 25000 >10-30 >100-1000 > 1000 - 10 000 >1000 — 10 000

d) Liten > 250 — 2 500 >3-10 > 100 - 1000 >100 — 1000

e) Mycket liten (1) >80 -250 >2 -3 >30 - 100 >10-100

f) Mycket liten (I1) >25-80 >1-2 >10- 30 -

g) Ytterst liten <25 <1 <10 <10
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ESLOVS KOMMUNS FORFATTNINGSSAMLING NR 25D
TAXA FOR PROVNING OCH OFFENTLIG KONTROLL INOM LIVSMEDEL OCH FODER

Tabell 6. Riskmodulen med dess férdelning av riskpoang for olika riskfaktorer.

Riskfaktor 1 - Typ av verksamhet och livsmedel Riskpoang
a) Hogrisk 45

b) Mellanrisk 35

c) Lagrisk 15

d) Mycket Iag risk 5
Riskfaktor 2 - Produktionens storlek Riskpoéng
a) Mycket stor 55

b) Stor 45

c) Mellan 35

d) Liten 25

e) Mycket liten (1) 15

f) Mycket liten (11) 10

g) Ytterst liten 5
Riskfaktor 3 - Konsumentgrupper Riskpoéng
Producerar livsmedel till kansliga konsumentgrupper 10

Summa:

Tabell 7. Riskklasser, riskpoéng och den tid som ges enligt riskmodulen. Tiden anges i timmar

. Riskklass Riskpodng Riskmodulens tid
1 >100 26

2 90 20

3 80 14

4 70 10

5 60 — 65 6

6 55 4

7 35-50 2

8 <30 1

BILAGA 1
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ESLOVS KOMMUNS FORFATTNINGSSAMLING NR 25D

BILAGA 1

TAXA FOR PROVNING OCH OFFENTLIG KONTROLL INOM LIVSMEDEL OCH FODER

Tabell 8. Kontrolltidstillagg i timmar, exempel pa orsak till kontrollbehov och storleksfordelning. Storleksbeteckningen héarleder till tabell 5. Begreppen i

tabellen forklaras i kapitel 3

. Orsak till kontrollbehov vid anlédggningen Storlek Kontrolltidstillagg Exempel
(se tabell 5) (timmar)
Utformar méarkning samt marker/forpackar a - mycket stor, 8 * Industri utan huvudkontor
livsmedel b - stor  Import6r som Oversétter markning
¢ - mellan, 6 * Butik med egen tillverkning (t.ex. matlddor)
d - liten
e - mycket liten (1), 2
f - mycket liten (11),
g - ytterst liten
Utformar mérkning men mérker/férpackar inte Oberoende * * Huvudkontor
* Importorer som tar in fairdigmarkta livsmedel
* Matmaéklare
Utformar inte markning men mérker/férpackar a - mycket stor, 4 * Legotillverkning av livsmedel pa uppdrag av annan
livsmedel b - stor livsmedels-foretagare
* Livsmedelsforetagare som tillverkar ett livsmedel men som far
¢ - mellan, 3 fardigt markningsunderlag fran ett huvudkontor
d - liten * Butik med egen tillverkning men med centralt styrd mérkning
& - mycket Titen (1), T (grillad kyckling/ bake off brod)
f - mycket liten (11),
g - ytterst liten
Utformar presentation men marker/férpackar inte  Oberoende 1 * Fristdende restauranger
livsmedel * Cateringverksamhet
Utformar inte presentation och mérker/férpackar ~ Oberoende 0 * Butik med enbart forpackade livsmedel

inte

* Franchiserestauranger
* Skola med centralt framtagen matsedel
* Kyl- och fryshus

* Kontrolltiden anpassas efter behov. Behovet baseras pa bland annat hur manga olika typer av produktgrupper och storlek pa sortiment livsmedelsforetagaren har. Se
avsnittet om importérer, huvudkontor, matmaklare och liknande livsmedelsforetag nedan.
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ESLOVS KOMMUNS FORFATTNINGSSAMLING NR 25D BILAGA 1
TAXA FOR PROVNING OCH OFFENTLIG KONTROLL INOM LIVSMEDEL OCH FODER

Tabell 9. Erfarenhetsmodulen. Tabellen beskriver de kriterier som ska beaktas vid inplacering i erfarenhetsklass

. Erfarenhetsklass Kontrollhistoria/erfarenhet fran kontrollen och radande situation vid anlaggningen
A Myndigheten bedomer att anldggningen har sa bra forfaranden for att producera séakra livsmedel att kontrollen och darmed frekvensen kan minskas.
Kriterier:

* Kontrollmyndigheten har granskat stora delar av foretagets forfaranden for att producera sékra livsmedel. Férfarandena ar vél
implementerade i verksamheten och myndigheten har genom verifierande kontroller konstaterat att det foljs. Livsmedelsforetagaren arbetar
for att tidigt sjalv upptécka brister i systemet och i verksamheten. Atgarder vidtas omgéende d& brister upptacks.

» Myndigheten har endast noterat ndgon enstaka avvikelse eller ett fatal mindre brister (iakttagelser) vid kontroll pa anlédggningen.
Livsmedelsforetagaren atgardar detta omgaende da myndigheten papekar detta. Avvikelserna ar inte dterkommande.

B Normallaget. Alla nya anladggningar placeras i erfarenhetsklass B.

Kriterier:
* Livsmedelsforetagarens egna forfaranden for att producera sékra livsmedel bedoms fungera trots mindre brister. Vid verifierande
kontroller visar det sig att systemet trots allt fungerar bra i praktiken och har bra effekt.
» Myndigheten noterar ndgra avvikelser vid kontrollen, och livsmedelsforetagaren dtgéardar det kontrollmyndigheten har noterat och
papekat.

C Myndigheten bedomer att anlaggningen har s stora brister i sina forfaranden for att producera sikra livsmedel att de inte fungerar i praktiken och
inte ger den effekt som behovs, varfor den offentliga kontrollen maste forstarkas. Om en sanktion har utfardats har den foranletts av mycket allvarliga
avvikelser eller sa har upprepade avvikelser inte atgardats. Har en sanktion utfardats kommer ytterligare kontrollinsatser att behovs. Behovet av
planerad kontroll 6kar darfor pa den anlaggningen.

Kriterier
* Beslut om sanktion t.ex. foreldggande har fattats grundat pa att livsmedelsforetagaren inte uppfyller livsmedelslagstiftningens krav.
» Ett flertal avvikelser har noterats, foretaget saknar forfaranden for att producera sékra livsmedel eller sa f6ljs de inte. Extra kontroll har
utforts, nagra av avvikelserna ar kvarstaende. Livsmedelsforetagaren atgardar inte de brister myndigheten noterat och papekat.

Tabell 10: Erfarenhetsklassens tidsfaktor. Erfarenhetsklass B ar normalléget och det &r
jamfort med denna tid som erfarenhetsklassens tidsfaktor anvands. Se aven figur 1
Erfarenhetsklass A B C
Tidsfaktor 0,5 1 1,5
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ESLOVS KOMMUNS FORFATTNINGSSAMLING NR 25D BILAGA 1
TAXA FOR PROVNING OCH OFFENTLIG KONTROLL INOM LIVSMEDEL OCH FODER

—————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————
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